KOMPLET Krem Daniela

KREM NA ZIMNO W PROSZKU DO PRODUKC)I NADZIEN ODPORNYCH
NA PIECZENIE | ZAMRAZANIE. WYIATKOWO DUZA WYDAINOSE.




KOMPLET Krem Daniela

PODSTAWOWE ZALETY:
* Niskie dozowanie, tylko 300-350 g na 1 |l wody.
* Bardzo ladny, intensywny kolor.

: * Delikatny, lekko karmelowy smale.
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KOMPLET Krem Danielai
woda (zimna)
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Wykonanie:
KOMPLET Krem Daniela poljczyc =z wods
1 mieszajac wyrobic na gladles mase.
€zas mieszania: min. 2 minuty
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Radaje sie do zapiekania Rawet po zamrozeniul i po garowaniu.
Jednak jak werystkie kremy, nie powinien by mieszany cbyt krotho.

Abel + Schafer Volklingen

Schlofstrale 812 - 66333 Volklingen
tel. ob8g8/9726-0 - fax 068g8/9726-97
wwwkornplet.com

KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgdrne
tel. 04861/8g6700 - fax 0cqB61/Bgbnon
biuro@ kompletpl - www.komplet.pl




